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Formaggi per Tradizione.



1 La materia prima, il latte
	 	 •	Milk	-	the	starting	point!
2 Cagliare il latte
	 	 •	Curdling	the	milk
3 La messa in forma
	 	 •	Taking	shape
4 La pressatura
	 	 •	Pressing
5 La salatura
	 	 •	Salting
6 La stagionatura
	 	 •	Ageing
7 Il banco dei formaggi
	 	 •	The	cheese	table
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