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Burro centrifuga naturale — salato — erbe
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BURRO ) BURRO |

di Panna Acidificata

.....

Dal cuore del Piemonte e dalla centrifuga di latte proveniente
esclusivamente dalla regione ecco un burro delicato presentato nella
versione naturale, salato e con aromatizzazione alle erbe.

Un prodotto caseario ottimo per la colazione, per uno spuntino o per
essere impiegato in cucina.

NOVITA - disponibile anche il formato “breakfast” da 25 gr!

Life's better with butter!

Caratteristiche organolettiche

Aspetto: colore paglierino chiaro

Sapore: ricco e intenso, con una leggerissima e gradevole nota sapida
Abbinamenti: Pane nero, acciughe, mostarda d'uva. Marmellate e
composte dolci.

Caratteristiche tecniche

Latte: centrifuga di latte vaccino
Lavorazione: artigianale
Pasta: n.d.
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Provenienza

e Piemonte

Tipo di latte

e Vacca
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Allevatore di Formagsi

Salatura: n.d.

Stagionatura: n.d.

Produzione: annuale

Grassi: 86%

Peso: 125 gr e 5 kg (naturale) - 100 gr (salato ed erbe)
Dimensioni: variabili

Produttori: Produttore piemontese

Codice forma: naturale 0404025 (125g) e 0404028 (5 kg) - salato
0404026 - erbe 0404027

Codice tagliato: n.d.
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